Wir lieben kochen, wir lieben hervorragende
Gerichte zu kochen,
wir lieben nach Ilhren Wiunschen zu kochen
um ... einen Traum im Geschmack zu erleben.

LIGURE
BLLUE RESTAURANT

Executive Chef
Giuseppe Mardecheo
Sous Chef
Gloria Enrico

Das Kichenpersonal steht zu lhrer VerfUgung, um jeden lhrer kulinarischen
WuUnsche zu erfUllen, oder notwendige ErndhrungsbedUrfnisse zu befriedigen.

Die Gerichte auf unserer Speisekarte kdnnen Spuren von Allergenen enthalten.
Wir bitten Sie uns Uber Nahrungsmittelallergien, oder Unvertréaglichkeiten
zu informieren, um lhnen bei der Auswahl des MenUs behilflich zu sein und ein
H&chstmaB an Sicherheit zu gewdahrleisten.

FUr die Realisierung der Fischgerichte werden hochwertige Produkte benutzt:
Frisch, oder mit einem SchnelltiefkUhler unter Null gebracht sowie erstklassige gefrorene Waren.

Service € 2,50



DEGUSTATIONS MENU
TYPISCHE SPEISEN

“IL RANCIO DEL MARINARIO™ DIE GLORIA ENRICO
FUR MIND. 2 PERSONEN

@opponodo - Gemuse und Fisch in Salatform ligurischer Stil (134
@eigworenbloﬁ mit Scampi Tartar und Pesto *(1.2378)
@oppon magro - fradizioneller Fisch (Knurrhahn)- Gemuseauflaufii23sis
@ondolce - warme genuesische Spezialitdt mit Zabaione,

Glas Schiachetra aus der Cinque Terre (1378.12)

€ 50,00 pro Person

DEGUSTATIONS MENU

FUR MIND. 2 PERSONEN

Amouse bouche - GruB aus der Kiche
(Rohe Thunfisch Frikadelle, Guacamole Eis, Zwiebelpulver *347.10)
@(/ﬁjl’roglioﬂ - frische Nudeln mit Safran, lila Spargel, Butter und Parmesan 37
Ghateaubriand, sautierte Kartoffeln mit Berner Sauce &7

%UBspeisen, Pudding oder Torte des Tages (137812)

€ 58,00 pro Person



DEGUSTATIONS MENU

mind. 2 PERSONEN

Amouse bouche - GruB aus der Kiiche
‘Cintenfisch gerdstet, Conio Bohnencreme, Brotcrostini mit Paprika -«

&ammbdélichen in Kotlettform, Artischocken aus Albenga in Vodkaduft,
Minz Mayionnese 1:37812)

(Risotto Camaroli mit Saubohnen und Steinbutt, Bittermandeln,
Amaretto Crumble *@24¢79.12)

gzorfoffel - Ravioli mit Schmorbratenfillung in Bratensauce *24s7.9.12)

(Rotbarbe auf gedUnstetem Escarola GemuUse
mit Cacciucco Fischsud *247.9.12.14)

Oh@esser’r Ihrer Wahl (1.37.812)

€ 70,00 pro Person



ANTIPASTI

&okobsmuscheln gebrdunt, cremige Kartoffeln, Ganseleber Pastete *¢47.14 € 20,00

«Qbfera di Okara” knuspriger Tofu mit pUrrierten BroccolibUscheln (:9) € 15,00

Kalbsfilet, pochierte Eier, Parmesan Fondue 17.10) € 18,00

‘Cintenfisch gerdstet, Conio Bohnencreme, Brotcrostini mit Paprika 1489 € 16,00

‘Chunfisch Tartar roh, Guacamole Eis, Iwiebelpulver *47) €17,00
VORSPEISEN

“ngozo Ramen"chinesische Ravioli mit Schweinefleisch,

Ramen Briher1:34¢9.12) €18,00
Qﬁpogheﬁi, gedunsteter Knurrhahn (Fisch) in Tomatensauce - (123469.14) €18,00
‘Cortellacci aus Dinkelmehl mit puffiger HUlsenfrOchte FUllung

Majoran Brotsauce *(137) € 16,00
Kassisches Hummer Nudelgericht “1.24212) € 25,00

@iso’r’ro Carnaroli mit Saubohnen und Steinbutt,
Bittermandeln und Amaretti Crumble *24¢679.12) € 18,00

ALLE BENUTZTEN PRODUKTE SIND FRISCH, ODER WURDEN IM TEMPERATUR SCHOCK VERFAHREN KONSERVIERT.

* .
FALLS DIE PRODUKTE NICHT FRISCH VERFUGBAR SIND,
WERDEN GLEICHWERTIGE GEFRORENE QUALITATSPRODUKTE VERWENDET.



FISCH UND FLEISCH GERICHTE

@onisso Ligure gegrillt, sautierter Tintenfisch, Artischocken aus Albenga #7814 € 24,00

Wachfel Brutst & Bein, NuBkartoffeln, Pflaumensaft (1378912 € 28,00
(PP olfsbarsch aus Italien in Folie gegart, Topinambur Cappuccino,

Gemusechips aus dem Garten *47) € 30,00
Cﬂ/f‘eerfri’r’rijre mit Tartara Sauce *(1.2345) € 22,00
@(olbsﬁlef, Bratenmousse, Artischocken auf zwei Arten (1:37.12) € 30,00

VOM GRIIL.L

Qgegrill’re gemischte Fischplatte “24 € 40,00
(Wolfsbarsch aus Italien (mind. 450 gr) € 30,00
ngmelen rot Mazzara del Vallo (ca. 350 gr) *@ € 40,00
Ghateaubriand (fGr 2 Personen ca. 500 gr) ©7) € 60,00
FLAMBE’

Kalbsfilet Voronoff

oder in Senfsauce oder grunem Pfeffer (ca. 250 gr) 7.1012) € 35,00
@omelen rot Mazzara del Vallo mit Cognac (ca. 350 gr) 212 € 45,00

ALLE GEGRILLTEN UND FLAMBIERTEN SPEISEN
WERDEN VON EINEM GEMUSE IHRER WAHL BEGLEITET GEMISCHTER SALAT, GEKOCHTES GEMUSE
ODER *POMMES FRITES



KLEINE DESSERT KARTE

Xrei Sorbet € 15,00

Ananas, Ingwer
Orangen, Lakritz
Banane gerdstet, Yuzu

@e Birne in Schokolade

Zartbitter Schokolade Bavarese mit Birnenherz (1.3.7.8.12) € 15,00
Galdo und Csfreddo 212 € 15,00
ng;i’rronen Sorbet “frisch zubereitet” mit Prosecco (12) € 15,00
@udding oder Corte des Tages (137.8.12) € 10,00
Affogo’ro Kaffee mit Schlagsahne (37) €10,00

FLAMBE’
6)repes Suzette mit Eiscreme (1.37.12) € 20,00

& rdbeeren mit Grand Marnier
Schlagsahne und Schokoladeneis (37.12) € 20,00

Wir winschen Ilhnen eine angenehme Degustation
Giuseppe, Gloria, Luca, Andrea e Serena



