Hors d’'oeuvres

é)orpoccio de thon fumé & froid, panissa et oignons rouges de Tropea «»

@oulpe au paprika, mousse de pommes de terre de montagne,
huile d’olive extra vierge et olives en poudre

ngmbos rouge a la vapeur, burrata, pistou de basilic vz

&es frois cubes de veau avec sauce aux noisettes du Piémont,
chips dorées et huile aux herbes ameres -+«
Pelouté de courgettes de Albenga, pain croustillant avec ceuf poché -+

Entrées

Qﬁpoghe’r’rone de Gragnano a I'homard -4
Nouilles & I'ceuf aux clovisses et bottarga v«
(Kisotto au beurre citronné avec tartare de gambas rouges (=«

(Kaviolo * Cacio e Pepe” aux moules et tomate cerise s«

anocchi di pommes de terre au pistou Iéger, haricots verts et gaufre de parmesan i

Plats de résistance

CBar de la Mediterranée en crolte de sel (ca 500 gr.Javec légumes en tempurad s

@Cri’rure de poisson et salade saisonniere c-x«
Gombinaisons de morue et de légumes i1
Qﬁoupe impériale de moules et gambas avec frites ¢z«

@QIeT de beeuf au beurre fumé au bois d’hetre
avec pommes de terre de Bardineto sautées

Flambé

@QIeT de boeuf avec moutarde douce ou forte ou Voronoff (ca 220 gr) v
@QIeT de boeuf au vin Nebbiolo (ca 220 gr) »
ngmbos au Cognac (ca 350 gr) e

Desserts

Q@esser’r “chaud - froid"” v

O_@emi—sphére de mousse au chocolat fondant glacée,
coeur de passion fruit et biscuit au cacao s

Reaches tisdes au vin Pigato avec glace au basilic s
Rarfait & la noix de coco ef créme de noisettes « s

6)répes Suzettes orange et Grand Marnier, glace d la vanille v
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