LIGURE BLUE RESTAURANT

MENU A" LA CARTE




Appetitanreger

(Xohes aus dem Meer: Sashimi und Tagesfang-Tartar, Languste,
Garnele, Auster und ihre 3 Toppings (24614

eicht angebratene Jakobsmuscheln auf toasted Brofcreme,
Ol-Sardellen und roten Zwiebelbl&ttern aus Tropea (147,14

Amberjock—Corpoccio mit Zitrus-Olivendl, jungem Spinat
und Mango-Quenelle #

C.‘/(/f[]rbefeig mit sautierten Garnelen, Albenga-Zucchini
und Burrata-Kdase, Zifronenschale (1.237)

Cacos mit Kalbstartar, Salat, unserer Artischockencreme
und piemontesischem Haselnussdressing (1:10)

( ) rbsen- und Saubohnen-Creme mit Ei bei 64°
und Paprika-Croutons (1.37)

Vorspeisen

Hommer hausgemachte Bandnudeln mit pikanter frischer Tomate
und Basilikum (1.23414)

Qﬁpoghe‘r’rone mit Venusmuscheln (1.414)
G amaroli-Risotto mit Garnelen-Carpaccio, ihrer Bisque
und Zitronengel (2467.9.14)

@Gusilli aus Gragnano mit frischer Tomatensauce,
gebratenem Oktopustentakel und Sichuanpfeffer 1.4

70 cm Teigwaren 40 Eier mit klassischem Ragout (1:37.9)

< ) Kartoffel Gnocchi mit Pesto, Zucchini-Julienne, NUsse-Crumble
und Pecorinowdirfel (1.37.8)

Hauptgerichte

Qbeebarsch oder Goldbrasse in schwarzer Salzkruste mit GrillgemUse
oder ligurisch mit Kartoffeln, Oliven und Pinienkernen (1.4

@%Chfriﬂ)re mit knusprigen Gemusenudeln (1.24.14)

Chfiesmuschel-, Venusmuschel- und Garnelen Guazzetto
mit hausgemachtem gegrillfem Brof 1.214)

(Koter Thunfisch in Pistazienmantel, Rucola 2.0 und
karamellisierten Orangen (1.4.8)

(_\gegrillfe Hahnchenbrustfilets mit Kapern-infusiertem EVO-Olivendl
und sizilianischer Caponata ©)

HKalbsricken in doppelter Panierung mit Gartenchips
und Auswahl an Saucen (1:37)

< ) Kiassische Auberginen-Parmigiana (1.7.9)

Flambiert

(Rinderfilet Voronoff
oder mit Senf oder grinem Pfeffer (etwa 220 gr) (17)

(RXotem Garnelen in Cognac (etwa 300 gr) (1.247)

Pro Tisch kann nur eine Flambé -Spezialitét gewdéhlt werden.

6>répes Suzettes oder Urdbeeren, Orange und Grand Marnier

mit Vanille-Eiscreme (1:37)
auf Reservierung
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Nachtisch

Warm-KolT-Spiel
Bigné mit Eis, Creme und Zartbitterschokoladensauce

CSasilikum-Eis, dunkle Kakaowaffel,
Waldbeeren und Blatterteiggebdéck

Qbemifreddo mit Pfirsichen, Amaretti und knusprigem Crumble

Ananastértchen mit Chantilly-Creme

Klassisches Tiramisu

@ogesdesser‘r

Frisch zubereitetes éi‘rronen— und Prosecco-Sorbet

wote &

A-STAURANT

| IGURE. BIUF

Bitte fragen Sie den Maitre nach der Allergenkarte

Service: €4.50 pro Person

p.ta dino grollero 25 . 17021 alassio . savona . tel. +39 0182 640653 .

www.ligurealassio.it « info@ligurealassio.it
CITR 009001 - ALB - 0035 - CIN ITO0O9001AIMUAEI720
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