LIGURE BLUE RESTAURANT

MENU A" LA CARTE

Valide du 29 Mai 2026




Hors d’'oeuvres

Gtu de la mer: sashimi et tartare de péche du jour, langouste,
crevette, huitre et ses 3 assaisonnements (246.14)

QﬁoinT-Jocques juste snackées sur creme de pain rofi,
anchois a I'huile et pétales d'oignon rouge de Tropea (1.47.14)

@orpoccio de sériole & I'huile d'olive extra vierge aux agrumes,
épinards jeunes et quenelle de mangue “

Rate brisée aux crevettes sautés, courgettes d'Albenga
et mozzarella burrata, zeste de cifron 11.237)

Cocos avec tartare de veau, salade, notre creme d'artichauts
et dressing & la noisette du Piémont (.10

( ) Greme de petits pois et féves, ceuf cuit & 64°
et crol0tons au payprika (1.37)

Entrées

Cogliolini maison a I'homard, concassée de tomates fraiches
légerement épicée et basilic (1.23414)

Qﬁpoghe’rﬁ aux palourdes (1414
Kisotto Carnaroli au carpaccio de crevettes, leur bisque
et gel de citron (2467.9.14)

@Cusilli de Gragnano aux fomates fraiches, tentacule de poulpe rofi
et poudre de poivre de Sichuan 1.4

/0 cm de nouilles 40 ceufs avec ragoUt classique (1.37.9)

( ) (_\gnocchi di pommes de terre au pistou, juliennes de courgettes,
crumble de noix et flocons de Pecorino (1378

Plats de résistance

C8ar ou daurade en crodte de sel noir avec légumes grillés
ou a la ligure avec pommes de terre, olives et pignons (1.4

(_\gronde friture de poisson et nouilles de Iégumes croustillantes 12414
CAloules, clovisses et crevettes en sauce tomate
avec pain maison grillé 1.214

&otte en cuisson basse température sur velouté de pois chiches
au romarin et carottes mignon au beurre salé 47

@ﬂe’rs de poulet grillés a I'huile d'olive extra vierge aux cépres
et caponata sicilienne ©)

G6te de veau en double panure, chips du jardin
et sélection de sauces (1:37)

() @ormigiono d’aubergines classique (1.7.9)

Flambé

@QIeT de boeuf Voronoff
o & la moutarde ou au poivre vert (environ 220 gr) (17

@ombos rouges au Cognac (environ 300 gr) (1247

Une seule préparation flambée peut étre choisie par table.

Gjrépes Suzettes ou @qnises, orange et Grand Marnier,

glace a la vanille 11:37)
sur réservation
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Desserts

Notre “Chaud-Froid": profiterole garni de glace,
créme pdatissiere et sauce au chocolat noir

leoce au basilic d'Albenga, tuile au cacao amer,
fruits rouges et biscuit de pate feuilletée (1.3.7.5)

@orfoi’r d la péche, amaretti et crumble croustillant

Cartelette de pate sablée
avec créme chantilly et ananas (1.3.7.8)

Ciramisu Classique (1.3.7)
XDessert du jour (1.3.7.8)

QPorbetto minute au citron et Prosecco (12)

St Y
| IGURI. BIUI-

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 19,00

La carte des allergénes est a votre disposition: demandez-la au Maitre d'Hbtel

Service € 4.50 par personne
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